
ANTIPASTI

TARTARE

Tagliere di prosciutto crudo con burratina e pomodorini semisecchi

€ 15,00

Tartare di Fassona piemontese, pomodorini semisecchi,
capperi, burrata e olive di Taggia

€ 13,50

Tartare di Fassona piemontese con senape
e radicchio tardivo in agrodolce

€ 13,50

Purè di patate al rafano e cotechino affumicato

€ 10,00

Tartare di Fassona piemontese al naturale 160 gr

€ 10,00

Tagliere di affettati di cervo, cinghiale e black angus

€ 15,00

Radicchio tardivo, asiago e pancetta affumicata

€ 8,00

Menù di Brace

PRIMI

Tortelloni ai porcini e burro al profumo di tartufo

€ 12,00

Gnocchi freschi con radicchio, brie e salsiccia affumicata

€ 12,00

Pappardelle al ragù di cinghiale

€ 12,00
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SECONDI

Fiorentina origine veneta (inferiore 30 mesi)

4.50 €/hg

SELE ZIONE DI FORMAGGI

Filetto di manzo d’Irlanda

€ 21,00

Tagliata di pollo con patate al forno

€ 15,00

CONTORNI

Bistecca di puledro

€ 16,00

Tagliata di manzo

€ 19,00

Fagioli in salsa

€ 4,50

Patate fritte

€ 4,50

Radicchio di Treviso alla brace

€ 4,50

Verdure alla griglia

€ 4,50

Verdura cotta

€ 4,50

Patate al forno

€ 4,50

Insalata mista

€ 4,50

Costata origine veneta (inferiore 30 mesi)

4.50 €/hg

Grigliata mista (pollo, costine, coppa, braciola e salsiccia)

€ 15,00

Selezione di formaggi con abbinata di marmellate

€ 10,00
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