
BENVENUTI AL RISTORANTEBENVENUTI AL RISTORANTE

MON T BLANCMON T BLANC
Dove vi aspetta un menù in cui la passione

per la brace incontra la tradizione italiana.
Un percorso di sapori autentici 

e carni di qualità superiore.





TAGLIATA DI SORANATAGLIATA DI SORANA €25

PECCATIPECCATI BRACEBRACE

FILETTO DI MANZOFILETTO DI MANZO

250gTAGLIATA DI CERVO*TAGLIATA DI CERVO*

220g €27

€22

COSTATA/FIORENTINA DI SCOTTONA NAZIONALE COSTATA/FIORENTINA DI SCOTTONA NAZIONALE 

COSTATA/FIORENTINA DI SCOTTONA IRLANDESECOSTATA/FIORENTINA DI SCOTTONA IRLANDESE

COSTATA/FIORENTINA PREMIUM RED KROWACOSTATA/FIORENTINA PREMIUM RED KROWA

€6/hg 

€7,50/hg

€8/hg

Razza Charoilaise allevata a secco nei dintorni di Riese
Pio X. Consistenza morbida, si scioglie in bocca: gusto
pieno e avvolgente.

Carne di scottona allevata al pascolo in Irlanda. 
Dal colore rosso rubino intenso e con una marezzatura fine.
Sono predominanti la sua tenerezza e il suo gusto saporito.

Carne pregiata proveniente da scottone selezionate per la
loro elevata marezzatura. Il grasso intramuscolare dona
morbidezza, gusto pieno e un profumo delicato.

DIAFRAMMA DI BLACK ANGUSDIAFRAMMA DI BLACK ANGUS

BISTECCA DI PULEDROBISTECCA DI PULEDRO

GRIGLIATA MISTA CON POLENTAGRIGLIATA MISTA CON POLENTA
(costina, salsiccia, pancia, pollo)

€24

€16

€18

TAGLIATA DI SORANATAGLIATA DI SORANA
con rucola, pecorino a scaglie e glassa di aceto balsamico IGP 

€28

FILETTO DI MANZOFILETTO DI MANZO
con crema di gorgonzola e noci

€28

selezione di carne giovane
300g

300g

contraddistinto dalla sua naturale succosità e aroma

taglio della tradizione americana, noto per la sua marezzatura naturale

carne dal taglio magro e dalla consistenza morbida



TAGLIERITAGLIERI

ANTIPASTIANTIPASTI

TAGLIERE DI AFFETTATI MISTITAGLIERE DI AFFETTATI MISTI

CARPACCIO DI MANZOCARPACCIO DI MANZO

15€

12€

12€ / 10€

11€

10€

12€

PROSCIUTTO CRUDO SAN DANIELE O DI PARMAPROSCIUTTO CRUDO SAN DANIELE O DI PARMA

ARROSTICINI ALLA BRACE*ARROSTICINI ALLA BRACE*

MORTADELLA VILLANI ALLA BRACEMORTADELLA VILLANI ALLA BRACE

degustazione di salumi firmati Villani e giardiniera artigianale

con radicchio di Treviso IGP, noci, glassa balsamica e pecorino

stagionato 24 mesi / 30 mesi, servito con gnocco fritto*

con stracciatella pugliese e pane caldo croccante

PORCHETTA ARTIGIANALEPORCHETTA ARTIGIANALE
cotta lentamente con erbe aromatiche e spezie 9€

spiedini abruzzesi tradizionali con misticanza e crema al pecorino

FLAN DI ZUCCAFLAN DI ZUCCA
con crema al gorgonzola e speck croccante

TARTARE 180G FASSONATARTARE 180G FASSONA
LA CLASSICALA CLASSICA
condita con sale, pepe, olio e salsa Worchestershire, chips di pane

LA MEDITERRANEALA MEDITERRANEA
con burrata, pomodori semi secchi, olive leccine e cucunci

LA DORATALA DORATA
con tuorlo d’uovo fritto e chips croccanti di pamigiano

BIS DI CRUDIBIS DI CRUDI
Degustazione di fassona piemontese al naturale e
carpaccio di manzo

LA DEGUSTAZIONELA DEGUSTAZIONE
Assaggio delle prime tre proposte

12€

14€

15€

18€

PROSCIUTTO IBERICO (JAMÓN IBÉRICO)PROSCIUTTO IBERICO (JAMÓN IBÉRICO)
di lunga stagionatura, servito affettato con gnocco fritto caldo* 25€

FORMAGGI “ROCCA ANTICA”FORMAGGI “ROCCA ANTICA”
selezione di formaggi stagionati, serviti con mostarde artigianali

Aggiunte: Gnocco fritto* / Burrata / Stracciatella +2€

11€

18€



PRIMIPRIMI

SECONDISECONDI

RAVIOLI FARCITI CON ZUCCA E MANDORLERAVIOLI FARCITI CON ZUCCA E MANDORLE

COSTINE BBQ*COSTINE BBQ*

13€

18€

12€

16€

12€

19€

GNOCCHI DI PATATE CON RAGÚ ALL’ANATRA*GNOCCHI DI PATATE CON RAGÚ ALL’ANATRA*

FARAONA RIPIENA*FARAONA RIPIENA*

BIGOLI CACIO E PEPEBIGOLI CACIO E PEPE

SPEZZATINO DI CINGHIALE*SPEZZATINO DI CINGHIALE*

accompagnati da guanciale croccante e fonduta al gorgonzola 

con ragù a lenta cottura

pasta all’uovo

PAPPARDELLE CON RAGÚ DI CINGHIALE*PAPPARDELLE CON RAGÚ DI CINGHIALE*
preparate con pasta all’uovo e ragù a lenta cottura 13€

 con patate al forno 19€

GUANCETTA DI MAIALE*GUANCETTA DI MAIALE*

ERBE COTTE*ERBE COTTE*

PATATE AL FORNOPATATE AL FORNO

RIGATONI ALL’AMATRICIANARIGATONI ALL’AMATRICIANA
pasta all’uovo 11€

con patate al forno

a lenta cottura, servito con polenta morbida

con patate al forno

OSSOBUCHI*OSSOBUCHI*
cottura lenta, serviti con polenta morbida 16€

CONTORNICONTORNI

PATATINE FRITTE*PATATINE FRITTE*

FAGIOLI E CIPOLLAFAGIOLI E CIPOLLA

CONTORNI DI STAGIONECONTORNI DI STAGIONE

4€

4€

4€

4€

6€

 * Prodotto surgelato o congelato all’origine, oppure abbattuto in casa secondo 
le normative HACCP, in mancanza del prodotto fresco di scarsa reperibilità



GLUTINEGLUTINE CROSTACEICROSTACEI PESCEPESCE UOVA E
DERIVANTI

UOVA E
DERIVANTI

SOIA SOIA 

ARACHIDIARACHIDI FRUTTA 
A GUSCIO
FRUTTA 

A GUSCIO

LATTE
 E DERIVATI

LATTE
 E DERIVATI

MOLLUSCHIMOLLUSCHI SENAPESENAPE SEDANOSEDANO

LUPINILUPINI

SESAMOSESAMO ANIDRIDE
SOLFOROSA 

E SOLFITI

ANIDRIDE
SOLFOROSA 

E SOLFITI

Seguici sui social per scoprire
i nostri piatti e le novità del

menù!


